
Мы можем организовать фуршет от 10 до 3000 персон.  
Предлагаем вам ознакомиться с вариантами меню.  

Также мы можем составить  для вас индивидуальное предложение!

ПРОВЕДЕНИЕ  ФУРШЕТОВ 
МЕНЮ НА 50 ПЕРСОН



Меню фуршета №1 

Количество персон: 50	 

Стоимость на персону: 800 руб.	 

Итого стоимость: 40 000 руб.	 

Выход на персону: 145 гр.	 

Выход на персону: 200 мл.	 

	 

Что включено в стоимость:	 

* Аренда необходимой посуды, бокалов, мебели	 

* Оформление столов текстилем	 

* Работа официантов	 

* Доставка (все погрузочные работы)	 

* Уборка мусора после мероприятия	

	 

Канапе

Тигровой креветка-гриль с ананасом на шпажке (35 гр) - 25 шт.

Слабосоленый лосось на свежем тосте с сливочным кремом (35 гр) -	 25 шт.

Сыр гауда с голубикой и виноградом (35 гр) - 25 шт.

Мини моцарелла с томатом черри и соусом песто (35 гр) -	 25 шт.

Мини-брускетты

Брускетта со слабосоленым лососем, крем-чизом и оливкой (50 гр) -	 25 шт.

Брускетта с цыпленком, соусом Цезарь, томатом черри (50 гр) -	25 шт.

Брускетта с бужениной и томатом черри (50 гр) - 25 шт.

Напитки

Домашний лимонад (лимон, лайм, мята) (200 мл) - 50 шт.




Меню фуршета №2	

Количество персон: 50	 

Стоимость на персону: 1000 руб.	 

Итого стоимость: 50000 руб.	 

Выход на персону: 220 гр.	 

Выход на персону: 200 мл.	 

	 

Что включено в стоимость:	

* Аренда необходимой посуды, бокалов, мебели	

* Оформление столов текстилем	 

* Работа официантов	 

* Доставка (все погрузочные работы)	 

* Уборка мусора после мероприятия	 

	 

Канапе

Тигровой креветка-гриль с ананасом на шпажке (35 гр) - 25 шт.

Слабосоленый лосось на свежем тосте с сливочным кремом (35 гр) -	25 шт.

Сыр гауда с голубикой и виноградом (35 гр) - 25 шт.

Мини моцарелла с томатом черри и соусом песто (35 гр) -	 25 шт.

Мини-брускетты

Брускетта со слабосоленым лососем, крем-чизом и оливкой (50 гр) -	25 шт.

Брускетта с цыпленком, соусом Цезарь, томатом черри (50 гр) -	 25 шт.

Брускетта с бужениной и томатом черри (50 гр) - 25 шт.

Брускетта с креветкой и томатами черри (50 гр) - 25 шт.

Салаты в шотах

Салат "Цезарь" с салатом айсберг, куриным филе-гриль, томатами черри и сыром пармезан (50 гр) - 25 шт.

Салат "Столичный" с говядиной, картофелем, горошком, яйцом и морковью (50 гр) -	 25 шт.

Напитки

Домашний лимонад (лимон, лайм, мята) (200 мл) - 50 шт.




Меню фуршета №3	

Количество персон: 50	 

Стоимость на персону: 1250 руб.	 

Итого стоимость: 62 500 руб.	 

Выход на персону: 282,5 гр.	 

Выход на персону: 200 мл.	 

	 

Что включено в стоимость:	

* Аренда необходимой посуды, бокалов, мебели	

* Оформление столов текстилем	 

* Работа официантов	 

* Доставка (все погрузочные работы)	 

* Уборка мусора после мероприятия	 

	 

Канапе

Тигровой креветка-гриль с ананасом на шпажке (35 гр) - 25 шт.

Слабосоленый лосось на свежем тосте с сливочным кремом (35 гр) -	25 шт.

Пармская ветчина с сыром дор-блю и голубикой (35 гр) - 25 шт.

Свежая клубника в шоколадной глазури с ананасом (35 гр) - 25 шт.

Мини моцарелла с томатом черри и соусом песто (35 гр) - 25 шт.

Мини-брускетты

Брускетта со слабосоленым лососем, крем-чизом и оливкой (50 гр) -	25 шт.

Брускетта с цыпленком, соусом Цезарь, томатом черри (50 гр) -	 25 шт.

Брускетта с бужениной и томатом черри (50 гр) - 25 шт.

Брускетта с креветкой и томатами черри (50 гр) - 25 шт.

Салаты в шота

Салат "Цезарь" с салатом айсберг, куриным филе-гриль, томатами черри и сыром пармезан (50 гр) - 25 шт.

Салат "Столичный" с говядиной, картофелем, горошком, яйцом и морковью (50 гр) - 25 шт.

Горячие закуски

Мини-шашлычок из куриного филе (45 гр) - 50 шт.

Напитки

Домашний лимонад (лимон, лайм, мята) (200 мл) - 50 шт.

 




Меню фуршета №4	 

Количество персон: 50	 

Стоимость на персону: 1500 руб.	

Итого стоимость: 75 000 руб.	

Выход на персону: 350 гр.	 

Выход на персону: 200 мл.	 

	 

Что включено в стоимость:	 

* Аренда необходимой посуды, бокалов, мебели	 

* Оформление столов текстилем	

* Работа официантов	 

* Доставка (все погрузочные работы)	 

* Уборка мусора после мероприятия	

	 

Канапе

Тигровой креветка-гриль с ананасом на шпажке (35 гр) - 25 шт.

Слабосоленый лосось на свежем тосте с сливочным кремом (35 гр) -	25 шт.

Пармская ветчина с сыром дор-блю и голубикой (35 гр) - 25 шт.

Рулетик из цуккини с сливочным сыром и рукколой (35 гр) - 25 шт.

Свежая клубника в шоколадной глазури с ананасом (35 гр) - 25 шт.

Мини моцарелла с томатом черри и соусом песто (35 гр) -	 25 шт.

Мини-брускетты

Брускетта со слабосоленым лососем, крем-чизом и оливкой (50 гр) -	 25 шт.

Брускетта с цыпленком, соусом Цезарь, томатом черри (50 гр) - 25 шт.

Брускетта с бужениной и томатом черри (50 гр) - 25 шт.

Брускетта с креветкой и томатами черри (50 гр) - 25 шт.

Салаты в шотах

Салат "Цезарь" с салатом айсберг, куриным филе-гриль, томатами черри и сыром пармезан (50 гр) - 25 шт.

Салат "Столичный" с говядиной, картофелем, горошком, яйцом и морковью (50 гр) -	25 шт.

Салат с куриной грудкой, болгарским перцем, грецким орехом и пармезаном (50 гр) - 25 шт.

Ассорти сыров

Ассорти сыров №2 (дор-блю, бри, моцарелла, грецкий орех, изюм, мед) (50 гр) -	 25 шт.

Горячие закуски

Мини-шашлычок из куриного филе (45 гр) -	 25 шт.

Мини-шашлычок (болгарский перец, цуккини, баклажан) (45 гр) -	 25 шт.

Напитки

Домашний лимонад (лимон, лайм, мята) (200 мл) - 50 шт.

 




Меню фуршета №5	 

Количество персон: 50	

Стоимость на персону: 1750 руб.	 

Итого стоимость: 87 500 руб.	 

Выход на персону: 397,5 гр.	 

Выход на персону: 200 мл.	 

	 

Что включено в стоимость:	

* Аренда необходимой посуды, бокалов, мебели	 

* Оформление столов текстилем	 

* Работа официантов	 

* Доставка (все погрузочные работы)	 

* Уборка мусора после мероприятия	 

	 

Канапе

Тигровой креветка-гриль с ананасом на шпажке (35 гр) - 25 шт.

Слабосоленый лосось на свежем тосте с сливочным кремом (35 гр) - 25 шт.

Пармская ветчина с сыром дор-блю и голубикой (35 гр) - 25 шт.

Рулетик из цуккини с сливочным сыром и рукколой (35 гр) - 25 шт.

Свежая клубника в шоколадной глазури с ананасом (35 гр) - 25 шт.

Мини моцарелла с томатом черри и соусом песто (35 гр) - 25 шт.

Мини-брускетты

Брускетта со слабосоленым лососем, крем-чизом и оливкой (50 гр) - 25 шт.

Брускетта с цыпленком, соусом Цезарь, томатом черри (50 гр) - 25 шт.

Брускетта с бужениной и томатом черри (50 гр) - 25 шт.

Брускетта с креветкой и томатами черри (50 гр) - 25 шт.

Салаты в шотах

Салат "Цезарь" с салатом айсберг, куриным филе-гриль, томатами черри и сыром пармезан (50 гр) -	 25 шт.

Салат "Столичный" с говядиной, картофелем, горошком, яйцом и морковью (50 гр) - 25 шт.

Салат с рукколой, креветками, томатами черри и соусом песто (50 гр) - 25 шт.

Салат с куриной грудкой, болгарским перцем, грецким орехом и пармезаном (50 гр) - 25 шт.

Ассорти сыров 

Ассорти сыров (дор-блю, бри, моцарелла, грецкий орех, изюм, мед) (50 гр) - 25 шт.

Горячие закуски

Мини-шашлычок из лосося (45 гр) - 25 шт.

Мини-шашлычок из куриного филе (45 гр) - 25 шт.

Мини-шашлычок из креветок (45 гр) - 25 шт.

Напитки

Домашний лимонад (лимон, лайм, мята) (200 мл) - 50 шт.



Меню фуршета №6	 

Количество персон: 50	 

Стоимость на персону: 2000 руб.	 

Итого стоимость: 100 000 руб.	 

Выход на персону: 475 гр.	 

Выход на персону: 200 мл.	 

	 

Что включено в стоимость:	 

* Аренда необходимой посуды, бокалов, мебели	 

* Оформление столов текстилем	 

* Работа официантов	

* Доставка (все погрузочные работы)	 

* Уборка мусора после мероприятия	 


Канапе

Тигровой креветка-гриль с ананасом на шпажке (35 гр) - 25 шт.

Слабосоленый лосось на свежем тосте с сливочным кремом (35 гр) - 25 шт.

Пармская ветчина с сыром дор-блю и голубикой (35 гр) - 25 шт.

Рулетик из цуккини с сливочным сыром и рукколой (35 гр) - 25 шт.

Свежая клубника в шоколадной глазури с ананасом (35 гр) - 25 шт.

Домашнаяя бужениной с корнишоном и горчицей (35 гр) - 25 шт.

Сыр гауда с голубикой и виноградом (35 гр) - 25 шт.

Мини моцарелла с томатом черри и соусом песто (35 гр) - 25 шт.

Мини-брускетты

Брускетта со слабосоленым лососем, крем-чизом и оливкой (50 гр) - 25 шт.

Брускетта с цыпленком, соусом Цезарь, томатом черри (50 гр) - 25 шт.

Брускетта с парсмкой ветчиной и оливками (40 гр) - 25 шт.

Брускетта с бужениной и томатом черри (50 гр) - 25 шт.

Брускетта с креветкой и томатами черри (50 гр) - 25 шт.

Салаты в шотах

Салат "Цезарь" с салатом айсберг, куриным филе-гриль, томатами черри и сыром пармезан (50 гр) -	25 шт.

Салат "Столичный" с говядиной, картофелем, горошком, яйцом и морковью (50 гр) - 25 шт.

Салат с рукколой, креветками, томатами черри и соусом песто (50 гр) -	25 шт.

Салат с куриной грудкой, болгарским перцем, грецким орехом и пармезаном (50 гр) - 25 шт.

Ассорти сыров №2 (дор-блю, бри, моцарелла, грецкий орех, изюм, мед) (50 гр) - 25 шт.

Горячие закуски

Мини-шашлычок из лосося (45 гр) - 25 шт.

Мини-шашлычок из куриного филе (45 гр) - 25 шт.

Мини-шашлычок из креветок (45 гр) -	25 шт.

Мини-шашлычок (болгарский перец, цуккини, баклажан) (45 гр) - 25 шт.

Напитки

Домашний лимонад (лимон, лайм, мята) (200 мл) -	 50 шт.

 




	 

Канапе

Тигровой креветка-гриль с ананасом на шпажке (35 гр) - 25 шт.

Слабосоленый лосось на свежем тосте с сливочным кремом (35 гр) -	25 шт.

Пармская ветчина с сыром дор-блю и голубикой (35 гр) - 25 шт.

Рулетик из цуккини с сливочным сыром и рукколой (35 гр) - 25 шт.

Свежая клубника в шоколадной глазури с ананасом (35 гр) - 25 шт.

Домашнаяя бужениной с корнишоном и горчицей (35 гр) - 25 шт.

Сыр гауда с голубикой и виноградом (35 гр) - 25 шт.

Мини моцарелла с томатом черри и соусом песто (35 гр) - 25 шт.

Мини-брускетты

Брускетта со слабосоленым лососем, крем-чизом и оливкой (50 гр) - 25 шт.

Брускетта с цыпленком, соусом Цезарь, томатом черри (50 гр) -	 25 шт.

Брускетта с парсмкой ветчиной и оливками (40 гр) - 25 шт.

Брускетта с бужениной и томатом черри (50 гр) - 25 шт.

Брускетта с креветкой и томатами черри (50 гр) - 25 шт.

Салаты в шотах

Салат "Цезарь" с салатом айсберг, куриным филе-гриль, томатами черри и сыром пармезан (50 гр) - 25 шт.

Салат "Столичный" с говядиной, картофелем, горошком, яйцом и морковью (50 гр) - 25 шт.

Салат с лососем, печеным картофелем и шпинатом (50 гр) - 25 шт.

Салат с рукколой, креветками, томатами черри и соусом песто (50 гр) - 25 шт.

Салат с куриной грудкой, болгарским перцем, грецким орехом и пармезаном (50 гр) - 25 шт.

Ассорти сыров 

Ассорти сыров №1 (чеддер, гауда, маасдам, грецкий орех, изюм, мед) (50 гр) - 20 шт.

Ассорти сыров №2 (дор-блю, бри, моцарелла, грецкий орех, изюм, мед) (50 гр) - 20 шт.

Горячие закуски

Мини-шашлычок из лосося (45 гр) - 35 шт.

Мини-шашлычок из куриного филе (45 гр) - 35 шт.

Мини-шашлычок из креветок (45 гр) - 35 шт.

Мини-шашлычок (болгарский перец, цуккини, баклажан) (45 гр) - 35 шт.

Напитки

Домашний лимонад (лимон, лайм, мята) (200 мл) -	 50 шт.

 


Меню фуршета №7	 

Количество персон: 50	

Стоимость на персону: 2250 руб.	 

Итого стоимость: 112 500 руб.	 

Выход на персону: 551 гр.	 

Выход на персону: 200 мл.	 

	 

Что включено в стоимость:	

* Аренда необходимой посуды, бокалов, мебели	 

* Оформление столов текстилем	 

* Работа официантов	 

* Доставка (все погрузочные работы)	 

* Уборка мусора после мероприятия	



	 

Канапе

Тигровой креветка-гриль с ананасом на шпажке (35 гр) - 25 шт.

Слабосоленый лосось на свежем тосте с сливочным кремом (35 гр) -	 25 шт.

Пармская ветчина с сыром дор-блю и голубикой (35 гр) - 25 шт.

Рулетик из цуккини с сливочным сыром и рукколой (35 гр) - 25 шт.

Свежая клубника в шоколадной глазури с ананасом (35 гр) - 25 шт.

Сельдь на подушке из картофеля и бородинского хлеба с зеленым луком (35 гр) -	25 шт.

Домашнаяя бужениной с корнишоном и горчицей (35 гр) -	 25 шт.

Сыр гауда с голубикой и виноградом (35 гр) - 25 шт.

Мини моцарелла с томатом черри и соусом песто (35 гр) -	 25 шт.

Сыр бри с пармской ветчиной и вяленым томатом (35 гр) -	25 шт.

Мини-брускетты

Брускетта со слабосоленым лососем, крем-чизом и оливкой (50 гр) - 25 шт.

Брускетта с цыпленком, соусом Цезарь, томатом черри (50 гр) - 25 шт.

Брускетта с парсмкой ветчиной и оливками (40 гр) - 25 шт.

Брускетта с бужениной и томатом черри (50 гр) - 25 шт.

Брускетта с креветкой и томатами черри (50 гр) - 25 шт.

Салаты в шотах

Салат "Цезарь" с салатом айсберг, куриным филе-гриль, томатами черри и сыром пармезан (50 гр) -	 25 шт.

Салат "Столичный" с говядиной, картофелем, горошком, яйцом и морковью (50 гр) - 25 шт.

Салат с рукколой, креветками, томатами черри и соусом песто (50 гр) - 25 шт.

Салат с куриной грудкой, болгарским перцем, грецким орехом и пармезаном (50 гр) -	25 шт.

Ассорти сыров

Ассорти сыров №1 (чеддер, гауда, маасдам, грецкий орех, изюм, мед) (50 гр) -	20 шт.

Ассорти сыров №2 (дор-блю, бри, моцарелла, грецкий орех, изюм, мед) (50 гр) - 20 шт.

Горячие закуски

Мини-шашлычок из лосося (45 гр) -	50 шт.

Мини-шашлычок из куриного филе (45 гр) -	50 шт.

Мини-шашлычок из креветок (45 гр) - 50 шт.

Мини-шашлычок (болгарский перец, цуккини, баклажан) (45 гр) - 50 шт.

Напитки

Домашний лимонад (лимон, лайм, мята) (200 мл) - 50 шт.

 


Меню фуршета №8	 

Количество персон: 50	 

Стоимость на персону: 2500 руб.	 

Итого стоимость: 125550 руб.	 

Выход на персону: 615 гр.	 

Выход на персону: 200 мл.	 

	 

Что включено в стоимость:	 

* Аренда необходимой посуды, бокалов, мебели	 

* Оформление столов текстилем	 

* Работа официантов	

* Доставка (все погрузочные работы)	 

* Уборка мусора после мероприятия	



Фуршет в честь 95-летия компании в Санкт-Петербургском театре Комедии имени Н. П. Акимова на 300 персон



18 апреля 2022 года в Ораниенбауме состоялось торжественное открытие воссозданной фонтанной композиции «Нимфа в 
раковине». Оригинал скульптуры вернули в хранилище для сохранности, а новый архитектурный объект разместили на его 

историческом месте перед южным фасадом Китайского дворца.

Empire Catering организовала фуршет на 100 персон для гостей.



Фуршет в автосалоне Mercedes



6 июня 2021г. провели фуршет на 100 персон в Инженерном замке
Для гостей были предложены:
- Welcome фуршет
- Основной фуршет с горячими закусками и напитками
- Оформление и декор столов

https://ec-restaurant.ru/furshet/
















20 августа 2020г. провели барбекю на 200 персон в Лосево для компании PRO Взгляд
Для гостей были предложены:

Welcome кофе-брейк
Обед
 Ужин с полной сервировкой и мебелью 
🍓 Оформление и декор столов



КАНАПЕ



БРУСКЕТТЫ



САЛАТЫ



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ



Империя Кейтеринг в Санкт-Петербурге















Наши клиенты и партнеры



РАСЧЕТ МЕНЮ
Мы можем рассчитать для вас 
индивидуальное меню.  

Для этого вы можете отправить заявку на 
нашу почту: 

empire@ec-restaurant.ru  

ec-restaurant.ru 

или по телефону: 

+7 812 649-18-32 

+7 921 599-26-94 

Руководитель отдела по работе с клиентами  

Потапов Дмитрий 

Наш адрес: 

пр. КИМа д.6, оф. 276

mailto:empire@ec-restaurant.ru
https://ec-restaurant.ru

